
 

ФИРМЕНО ПАРТИ 

Предлагаме коктейл, седящи обяд или вечеря. При зададени от Вас параметри на 

събитието, бихме могли да разработим конкретни оферти. 

Примерно меню 

 

Шопска салата 

 

Пълнени пилешки бутчета със зеленчуци 

поднесени с горчичен сос и картофено пюре 
 

Домашна торта със сушени плодове и орехи 

 

Минерална вода 

 

Куверт: 25,00 лв. 

Пакетна цена за 50 гости 

Без такса за внасяне на алкохолни напитки 

Коледна украса на залата и масите 

DJ 

Безплатен паркинг 

  

Куверт с допълнителни услуги: 60,00 лв. 

 

Цените са в български лева с включен ДДС 

 



 

Примерно меню 

Салата Цезар с крехки ивички бекон 
 

Печено заешко руло поднесено с рататуй и мащерка сос 
 

Тирамису 
 

Минерална вода 
 

Куверт: 35,00 лв. 

 

Пакетна цена за 50 гости 

Без такса за внасяне на алкохолни напитки 

Коледна украса на залата и масите 

DJ 

Безплатен паркинг 

  

Куверт с допълнителни услуги: 70,00 лв. 

 

Цените са в български лева с включен ДДС 

 

 



 

Примерно меню 

 

Средиземноморска салата 

пресни краставици и домати, патладжан на грил, шарени чушки,  

маслини каламата и кубчета от овче сирене, поръсени с риган 
 

Антипасти 

прошуто, маслини, мариновани краставички и артишок 
 

Телешки стек 

поднесен с картофен гратин, запечен със 

 сирене гауда, моркови и аспержи на плоча 

 
 

Шоколадов милфьой с малини и боровинки 
 

Минерална вода 

Куверт: 49,00 лв.  

 

Пакетна цена за 50 гости 

Без такса за внасяне на алкохолни напитки 

Коледна украса на залата и масите 

DJ 

Безплатен паркинг 

  

Куверт с допълнителни услуги: 84,00 лв. 

Цените са в български лева с включен ДДС 

 



 

Примерно коктейл меню 
 

Хапки с: 
Сирене Ементал и червено грозде 

Филе Елена, маслина и краставици 

С маслинов пастет и каперси 

Пушена пъстърва, бейби лукче и пресен лайм 

Ароматно телешко филе със сирене Филаделфия и див лук 
 

Лъжици с: 

Пресни домати и моцарела 
Ароматно пиле, синьо сирене и сирене Филаделфия 

Сирене Гауда и мармалад от кайсии 

Средиземноморски зеленчуци с люспи пармезан 
 

Шишчета с: 

Пилешки къри филенца 

 

Десерт Лъжици с: 

Лъжици с тирамису 

Лъжици с домашно приготвено брюле с пресни ягоди 
 

Напитки: 

Минерална вода 
Безалкохолна напитка 

Бяло или червено вино – 2 чаши 

Куверт: 25,00 лв.  

Пакетна цена за 50 гости 

Без такса за внасяне на алкохолни напитки 
Коледна украса на залата и масите 

DJ 
Безплатен паркинг 

  

Куверт с допълнителни услуги: 60,00 лв. 
 

 

Цените са в български лева с включен ДДС 



 

 
 

Примерно коктейл меню 
 

Хапки с: 
Козе сирене, сушен домат и рукола 

С маслинов пастет и каперси 

Пушена сьомга и лайм 

Ароматно телешко филе със сирене Филаделфия и див лук 
 

Лъжици с: 

Мус от сирене Бри с пиперлив роастбийф 

Хапки с карпачо от октопод и мус от уасаби 

Сирене Гауда и мармалад от кайсии 

Скариди с манго чътни 
 

Шишчета с: 

Прошуто, маринована тиквичка и маслинов пастет 

Патешко сате с мед и портокал 
 

Десерт Лъжици с: 

С шоколадов трюфел 

Мини плодови тарталети 
 

Напитки: 

Минерална вода 
Безалкохолна напитка 

Бяло или червено вино – 2 чаши 

Куверт: 35,00 лв.  

Пакетна цена за 50 гости 
Без такса за внасяне на алкохолни напитки 

Коледна украса на залата и масите 
DJ 

Безплатен паркинг 
  

Куверт с допълнителни услуги: 70,00 лв. 

Цените са в български лева с включен ДДС 

 



 

МЕНЮ НОВА ГОДИНА/NEW YEAR DINNER 2012 

 
САЛАТА / SALAD 

Салата ароматни гъби / Fragrant Mushrooms Salad   300 г 

букет свежи салати, печени чушки, чери домати, 
пармезан и домашни брускети с горски гъби 

bouquet of fresh salads, roasted peppers, cherry tomatoes, 
parmesan shavings & home-made bruschetta with forest mushrooms 

 

ПРЕДЯСТИЯ / APPETIZERS 

Телешки тартар / Beef Tartar       250 г 

Гретинирани аспержи с камембер и черешово балсамико  250 г 

  Asparagus Gratin with Camembert & Cherry Balsamico 

 

ОСНОВНИ ЯСТИЯ / MAIN COURSES 

Пълнени пъдпъдъци с гъши дроб / Stuffed Quails with Foie Gras  450 г 

поднесени със сос порто и турнирана тиква с боровинково сладко 
served with Porto sauce & pumpkin with blackberry sauce 

Телешки стек / Beef Steak      450 г 

поднесен с картофен гратин, запечен със сирене гауда, моркови и аспержи на плоча 
served with potatoes au gratin oven baked with gouda cheese, grilled carrots & asparagus 

Свинско филе / Pork Fillet       450 г 

приготвено с горски гъби и сервирано с пюре с парченца печен бекон и селъри 
cooked with forest mushrooms & served with puree with grilled bacon & celery 

 

Моля, изберете едно от основните ястия. 

Please, choose one of the Main Dishes. 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

ДЕСЕРТ / DESSERT 

Домашно приготвена торта с шоколадово маскарпоне и пресни ягоди 

250 г 

Home-made Cake with Chocolate Mascarpone & Fresh Strawberries 

 

 

НАПИТКИ / BEVERAGES 

 

Шампанско Brut Premier      2 чаша / 2 glasses 

    Roederer Brut Premier Champagne  

 

Мускатова Отлежала Царска Селекция Ямбол   100 мл 

      Yambol Muscat Rakia Aged Royal Selection 

 

Бяло и Червено вино Резерва / White & Red wine Reserve 2 чаши / 2 glasses 

 

Минерална вода / Mineral Water     330 мл 

 

 Кафе            

 

 

Куверт : 149,00 лв.  

 

 

 

 

 

 



 

МЕНЮ КОЛЕДА/CHRISTMAS MENU 2011 

САЛАТА / SALAD 

Салата Цезар с печен бекон       300 г 

 Ceasar Salad with Tender Chicken Fillet  

поднесена с аншоа дресинг / served with anchovy dressing 

 

ПРЕДЯСТИЕ / APPETIZER 

Печен гъши дроб / Baked Goose Liver      250 г 

поднесен върху аспержи с пикантни чери домати и манго 

served on asparagus with piquant cherry tomatoes & mango 

 

ОСНОВНО ЯСТИЕ / MAIN COURSE 

Свински джолан с кисело зеле и картофено пюре    500 г 

  Pork Leg with pickled cabbage & mashed potatoes 

 

ДЕСЕРТ / DESSERT 

Ябълков щрудел / Apple Strudel       250 г 

 

НАПИТКИ / BEVERAGES 

 

Мускатова Отлежала Царска Селекция Ямбол   100 мл 

      Yambol Muscat Rakia Aged Royal Selection 

Бяло и Червено вино Резерва / White & Red wine Reserve 2 чаши / 2 glasses 

Минерална вода / Mineral Water     330 мл 

 

 Кафе            

Куверт : 79,00 лв.  


